HARINA DE YUCA

Este es uno de los productos derivados
mas importantes de la yuca, se obtiene del
proceso de secado, molienda y tamizado de
trozos de yuca. Por muchos afos ha sido
utilizada en la alimentaciéon animal, como parte
de las raciones en concentrados para aves,
rumiantes y cerdos. Sin embargo, existen
numerosas aplicaciones de la harina de yuca en
el sector de alimentos e industrial; como en
panificaciéon, carnicos, pastas alimenticias y
mezclas instantaneas, donde se han obtenidos
resultados con gran éxito.

De la harina de yuca seca o tostada se
fabrican, particularmente en algunas regiones
del mundo, productos comestibles conocidos
como casabe, marioco y gari, en Brasil una gran
proporcién de yuca es consumida como farinha
en la preparacion de diversos platos tipicos. La
harina de yuca tiene una relaciéon de valor
agregado de 2,3 veces el precio de los trozos de
yuca secos.
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Variedades de yuca evaluadas
CMC-40, HMC-1 y MCOL-1505

Tipos de pan elaborados
Comun, molde, hamburguesa

Porcentajes de sustitucion utilizados
5,10y 15 %

La variedad MCOL-1505 presenté el mejor
comportamiento en las pruebas de volumen
especifico y absorcion de agua.

El pan comun presentdé el mejor
comportamiento en las pruebas de aceptacion,
comparado con el pan de trigo.
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COMPUESTA TRIGO-YUCA
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El 97 % del trigo consumido anualmente en
Colombia es importado. En el afno 2002, las
importaciones fueron 1.241.360 toneladas
representando una fuga de divisas de

US $ 195.306.000.

Desde el punto de vista técnico el uso de

harinas compuestas trigo - yuca, en un
porcentaje de 5 y 10 % de sustitucion es
factible, presentando  caracteristicas  no

diferenciables al pan de trigo. Por el contrario,
la sustitucién con 15 % produce panes con
menores volumenes especificos, por su mas
bajo contenido de proteina, mas compactos y
con miga gruesa; los cuales no son aceptados
por los consumidores.

Los indicadores econémicos permitieron
determinar que dadas las condiciones de
procesamiento en una panaderia grande, como
en la que se desarrollé el proyecto, el ahorro
presentado por el uso de un porcentaje de
sustitucion del 10 % es de alrededor de
$11.952.000 anuales.

Para que el uso de la harina de yuca sea
aplicable a nivel industrial, los aspectos que
deben ser considerados son: garantizar un
abastecimiento constante con calidades,
volimenes y precios estables, contar con la
sostenibilidad politica que obligue el consumo
de harinas compuestas trigo - yuca por ley
(como el caso del alcohol carburante) y tener el
apoyo del gremio panadero y molinero que
identifiquen la harina de yuca como un
sustituto de la harina de trigo, que por una
parte traera beneficios econémicos a su negocio
y por otra contribuira al desarrollo
agroindustrial del cultivo de la yuca en el pais.
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